Tehnoloogiadpetus IV klass, 70 tundi

Opitulemused

Oppesisu ja praktilised to6d

Opilane Teema: Tehnoloogia igapaevaelus
1) peab tahtsaks tehnoloogilist kirjaoskust igapaevaelus; | Tehnoloogia olemus. Tehnoloogiline kirjaoskus ja selle vajalikkus.
2) seostab tehnoloogiadpetust teiste dppeainetega ja Tehnoloogia ja teadused. Tehnoloogia, inimene ja keskkond.
eluvaldkondadega; Robootika alused.
3) Opilane teab, mida kujutavad endast robotid ja millistes
eluvaldkondades neid kasutatakse;
4) oskab lugeda joonistega t66juhendeid ning suudab
joonistel kujutatud épetuste jargi roboteid kokku
panna;
5) oskab teha rihmatédd.
Opilane Teema: Disain ja joonestamine
1) disainib lihtsaid esemeid, kasutades selleks ettenahtud | Eskiis. Lihtsa eseme kavandamine. M66tmed. Disain. Disaini
materjale; elemendid. Eseme viimistlemine. Probleemide lahendamine.
2) markab probleeme ja pakub neile omanaolisi
lahendusi.
Opilane Teema: Materjalid ja nende to6tlemine
1) tunneb mdningaid materjale, nende olulisemaid Materjalide liigid (puit, metall, plastid, elektroonika komponendid jne)
omadusi ja todtlemise viise; ja nende omadused. Materjalide t66tlemise viisid (markimine,
2) valib ja kasutab eesmargiparaselt erinevaid saagimine jne) ning tddvahendid (tddriistad ja masinad). Levinumad
tootlusviise, todvahendeid ja materjale; kasi- ja elektrilised tédriistad. Puurpink. Materjalide liited.
3) suudab valmistada jdukohaseid liiteid; Tervisekaitse- ja ohutusnduded to6tlemises, ohutud téovotted.
4) valmistab mitmesuguseid lihtsaid esemeid (sh
manguasju);
5) kasutab dppetdds puurpinki;
6) teadvustab ning jargib tervisekaitse- ja
tooohutusndudeid;
7) vaartustab ja kasutab tervisele ohutuid todviise;

8)

kasutab materjale saastlikult.




Opilane

1)

tunneb pdhilisi toiduaineid ja nende omadusi ning
valmistab lihntsamaid toite;

Teema: Kodundus vahetatud 6pperilhmades
Toiduained ja toitained. Tervisliku toitumise pdhitded. Toiduainete
sailitamine. Hugieeninduded kodgis tootades. Jaatmete

2) teeb koogis pohilisi korrastustoid, kasutades sobivaid | sorteerimine. Retsepti kasutamine, moéoétuhikud. Toiduainete
tédvahendeid; eeltddtlemine, kilm- ja kuumtddtlemine. Vaileibade ja salatite

3) teadvustab hugieenireeglite jargimise vajadust koogis | valmistamine. Makaroniroad ja pudrud. Magustoidud. Kulmad ja
tootades; kuumad joogid. Lauakombed ning lauakatmise tavad ja erinevad

4) teab ja vaartustab tervisliku toitumise p&hialuseid; vdimalused. Puhastus- ja korrastustood. Rdivaste ja jalandude

5) katab lauda ning peab kinni Gldtuntud lauakommetest; | hooldamine. Tarbijainfo (pakendiinfo, kasutusjuhend jm). Teadlik

6) teab jaatmete kasitlemise ja keskkonnahoiu pdhilisi ja saastlik tarbimine.
ndudeid.

Opilane Teema: Projektitood

1) leiab Uksi vdi koostdods teistega Ulesannetele ning Igal 6ppeaastal on ainekavas Uks dppeosa, mille puhul saavad
probleemidele lahendeid; Opilased vabalt valida 6pperiihma ja projekti. Projektid voivad olla nii

2) suhtub kaaslastesse heatahtlikult ja arvestab teiste tehnoloogiadpetuse, kasitdo kui ka kodunduse valdkonnast.
arvamust; Projektitoid voib 16imida omavahel, teiste dppeainete ja

3) teadvustab end rihmatdd, projektitdo ja teiste klassidevaheliste projektidega ning Ulekooliliste ja pikemaajaliste
Uhistédde osalisena; koolidevaheliste ettevotmistega.

4) osaleb aktiivselt erinevates koostoo- ja
suhtlusvormides;

5) kujundab, esitleb ja pdhjendab oma arvamust;

6) teeb voimetekohase projekti ning analtitsib saadud

tagasisidet.
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